
Cépages
100% Muscat Petits Grains blanc 

Terroir 
Sols du Trias

Age des vignes 
35 à 50 ans

Vinification
Pressurage vendange entière, 
fermentation alcoolique à basse 
température (18°C)

Elevage
Cuves inox et béton pendant 
3 ans minimum

Dégustation
Notes de mandarines et citrons 
confits, de figues fraîches et une 
finale mentholée. 
Jolie persistance en fin de bouche. 
Très bel équilibre entre fraîcheur et 
rondeur.

Accords Mets & Vins
Foie gras poêlée aux figues 

Potentiel de garde 
30 ans et +

Alcool 15,5%

Grape varieties
100% White Muscat Petits Grains

Terroir
Triassic soils

Age of vines
35 to 50 years

Vinification
Whole harvest pressing, alcoholic 
fermentation at low temperature 
(18°C)

Aging
Stainless-steel and concrete tanks 
for a minimum of 3 years

Tasting notes
Notes of candied mandarins and 
lemons, fresh figs, and a minty 
finish. 
Lovely persistence on the finish. 
Excellent balance between freshness 
and roundness.

Food & wine pairing
Foie gras pan-fried with figs

Aging potential 
30+ years

Alcohol 15.5%

AOP Muscat 
de Beaumes-de-Venise 2014  
Cuvée « Vintage »
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