
Cépages
Grenache 65% - Syrah 30% - 
Mourvèdre 5% 

Terroir
Sols du Trias

Age des vignes
Syrah et Grenache 20 ans en 
moyenne, 4 ans pour le Mourvèdre

Vinification
Raisins égrappés, fermentation 
en cuve inox thermorégulée

Elevage
Cépages élevés séparément 
pendant 2 ans dans des contenants 
différents : cuve  béton et inox afin 
de préserver le fruit et la fraîcheur

Dégustation
Arômes de fruits rouges et d’épices. 
Texture douce et délicate en bouche 
avec une finale sur le fruit.

Accords Mets & Vins
Une belle pièce de viande ou des 
légumes grillés

Potentiel de garde 
5 ans

Alcool 14,5%

Grape varieties
Grenache 65% - Syrah 30% - 
Mourvèdre 5%

Terroir
Triassic soils

Age of vines
20 years for Syrah and Grenache, 
4 years for Mourvèdre

Vinification
Grapes destemmed, fermented in 
temperature-controlled stainless-
steel tanks

Aging
Grape varieties aged separately 
for 2 years in different containers: 
concrete and stainless-steel tanks to 
preserve fruit and freshness

Tasting notes
Aromas of red fruits and spices. Soft, 
delicate texture on the palate, with a 
fruity finish.

Food & wine pairing
A fine piece of meat or grilled 
vegetables

Aging potential 
5 years

Alcohol 14.5%
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